
Cast Away

bicchiere gin tonic | gin tonic glass



“The name comes from its wild appearance ... the 
smell of the earth, the softness of the earthenware, the 
colour of the stones, the irregularity of the shapes ... 
as if a castaway had done it by hand using the materials 
found in nature”
Sabrina Lazzereschi | Bidendum Group

A drink with raw materials of the wild and 
unspoiled lands, which puts together the mango’s 
sweetness and the sour lime, enhanced by the 
spicy ginger, and joins with the European culture 
of Gin. A mix of sensations and experiences where 
no sense is ignored, this is a journey into a glass. 
A union of flavours that makes anyone experience 
the emotions that usually a backpacker describes 
whistling to the wind: the sound of footsteps, the 
breeze, the sunsets, a journey, a glass, an emotion.

Ingredients:
Gin HAVN BKG 45ml
Lime juice 20ml
Kaffir cordial 30ml
Mango juice 25ml
Ginger beer
Lemon grass e dried lime

Method:
Pour gin, lime juice, kaffir and mango juice, into a 
shaker and fill with ice cubes; shake and pour into 
the glass. Then add the ginger beer, lemon grass 
and dried lime as guarnish.

“ll nome nasce dal suo aspetto selvaggio… l’odore 
della terra, la morbidezza del coccio, il colore 
dei sassi, l’irregolarità delle forme … come se un 
naufrago lo avesse fatto a mano usando le materie che 
trova in natura”
Sabrina Lazzereschi | Bidendum Group

Un drink che vive delle materie prime delle terre 
selvagge e incontaminate, che trova il dolce del 
mango e l’aspro del lime, esaltati dal piccante 
dello zenzero, e lo unisce alla cultura europea 
del Gin. Un mix di sensorialità ed esperienze 
dove nessun senso è trascurato, un viaggio in 
un bicchiere. Un’unione di sapori che fa vivere 
a chiunque quelle emozioni che solitamente un 
backpacker descrive fischiettando contro vento: il 
suono dei passi, la brezza, i tramonti, un viaggio, 
un bicchiere, un’emozione.

Ingredienti: 
Gin HAVN BKG 45ml
Succo di lime 20ml
Kaffir cordial 30ml
Succo di mango 25ml
Ginger beer 
Lemon grass e lime essiccato

Procedimento:
Versare gin, succo di lime, kaffir e succo di mango 
in uno shaker, riempire con cubetti di ghiaccio, 
shakerare e versare nel bicchiere. Aggiungere poi 
la ginger beer , lemon grass e lime essiccato come 
guarnizione
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